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Presentacion

Esta nueva ginebra cuenta con un nuevo ingrediente estrella: la

pera.

Hemos mezclado una variedad de pera tradicionalmente utilizada
para elaborar sidra de pera en Normandia, conocida como
Domfront, con enebro, vainilla, limén, pimienta negra y raiz de
iris. Una tipica cabafia normanda tendra lirios creciendo a lo largo

de la cresta del techo de paja.

Pira se elabora segin nuestra receta original de ginebra, en la que
cada ingrediente se macera y destila por separado para extraer
todo su aroma. Luego, los destilados se ensamblan justo antes del

embotellado.

El empaque de Pira replica la identidad visual de Christian Drouin
Gin, pero en un delicioso tono verde crudo que recuerda a las
peras. Sabe a deliciosas frutas blancas, pimienta negra e iris, como

siempre con el sabor con mucho cuerpo que ha forjado la

. & // (}3 _ reputacion de las ginebras de Drouin.

Christian Drowin

Sugerencia de servicio:

r"_'l'_eim y Servir solo o con agua ténica, con una rodajita de pera o una flor
He pgoaal SRSt
SHALL UATCHIE de satico para decorar.
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Premios

Best Gin in the world "Signature Botanical" at World Gin Awards
2024

Bronze Medal, International Spirit Challenge 2022 (UK)

Bronze Medal, 86/100 IWSC 2021 (UK)

www.calvados-drouin.com


http://www.calvados-drouin.com
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