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Presentazione
Calvados Pays d'Auge

Distillazione: Doppia distillazione in alambicco di rame.

Invecchiamento: Maturato in botti di vecchio Calvados e vecchie

botti di Sauternes.

Il primo naso rivela aromi di pasticceria, mescolando note di mele

caramellate, crème brûlée e crema all'uovo. Si apre poi a un

classico rancio con sentori di spezie secche, in particolare noce

moscata.

Al palato è ampio e rotondo, con un finale che ricorda il pan di

zenzero.

I Millesimi2003 

Riconoscimenti
Gold Medal (89/100), Gilbert&Gaillard, 2023

Bronze Medal, ISC, 2023
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